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PROCEDURA  PRZYGOTOWANIA  I  WYDAWANIA POSIŁKÓW   

W  ZSO W  JÓZEFOWIE NAD WISŁĄ 

 

 
ZAPEWNIENIE  BEZPIECZEŃSTWA  PRACOWNIKÓW PRZYGOTOWUJĄCYCH  

I  WYDAJĄCYCH  POSIŁKI 

 
1. Pracownicy:  

 przestrzegają  zasad  higieny,  dobrych praktyk  higienicznych,  utrzymują  wysoki  

stopień  higieny  osobistej, 

 przygotowujący  posiłki  przebywają  tylko  na  terenie bloku  żywieniowego, 

 utrzymują  wysoką  higienę  mycia  i  dezynfekcji  stanowisk  pracy, opakowań  
produktów,  sprzętu  kuchennego,  naczyń  stołowych oraz  sztućców ( mycie  naczyń i 

 sztućców w zmywarce z dodatkiem  detergentu w temp. min. 60 
0
C ), 

 po  skończonej  pracy  gruntownie  dezynfekują  powierzchnię, sprzęty, pomieszczenia  
zaplecza  kuchennego,  zmywalni  i  obieralni. 

  

2. Intendent: 

 dba  o  czystość  magazynów  spożywczych,  wydaje  towar   kucharce, dba o  

higieniczny  odbiór  towaru  od  dostawców,  zwraca  uwagę na  ubiór dostawcy. 

 
3. Dostawca  nie  wchodzi  na  teren  kuchni,  towar  zostawia w  wyznaczonym  miejscu. 

 

 
ZASADY WYDAWANIA POSIŁKÓW 

1. Do stołówki  podczas  obiadów mogą  wchodzić wyłącznie uczniowie, którzy  spożywają  

posiłki. 

2. Przed  wejściem  do  stołówki każdy uczeń powinien umyć  ręce. 

3. Podczas spożywania posiłków uczniowie powinni  zachowywać się kulturalnie – zadbać 

o ciszę, spokój i miłą atmosferę, zachować dystans. 

4. Opiekę na śniadaniu i obiedzie dla przedszkola sprawują nauczyciele i  personel  

pomocniczy  przedszkola. 

5. Opiekę  podczas obiadu  klas  I –  III  sprawuje osoba wyznaczona przez dyrektora 

szkoły. 

6. Opiekę podczas  obiadu  klas   IV – VIII  sprawuje osoba wyznaczona przez dyrektora 

szkoły. 

7. W trakcie  trwania  obiadów w stołówce przebywa  osoba sprzątająca, która  zadba   

o  czystość  stolików,  krzeseł oraz  wietrzenie  stołówki. 

8. Po spożyciu posiłku każdy uczeń ma obowiązek odnieść po sobie naczynia do 

wyznaczonego okienka oraz pozostawić stół i krzesło w należytym porządku. 

9. Na początku tygodnia intendent ma obowiązek wywieszać aktualny jadłospis na cały 

tydzień. 

10.  Obsługa  kuchni  ma obowiązek zapewnić uczniom wystarczającą ilość talerzy  

 i  sztućców. 

11. Osoby  sprawujące opiekę mają prawo wyprosić ze stołówki uczniów nieodpowiednio 

zachowujących się. 

 


