PROCEDURA PRZYGOTOWANIA | WYDAWANIA
POSILKOW W ZSO W JOZEFOWIE NAD WISEA
W ZWIAZKU Z WYSTAPIENIEM PANDEMII
KORONAWIRUSA - COVID - 19

CELEM WDROZONYCH PROCEDUR JEST :

N

Dodatkowe zwigkszenie bezpieczenstwa dla pracownikow i uczniow stotujacych
si¢ w szkole.

Minimalizacja ryzyka zakazenia ucznidw 1 pracownikow.

Ograniczenie liczby kontaktow na terenie stoldwki w danym przedziale
czasowym.

Ustalenie sposobu postepowania dla zapewnienia bezpieczenstwa i higieny
uczniow spozywajacych positki w szkole oraz pracownikéw $wiadczacych prace
zgodnie z wytycznymi Gtownego Inspektora Sanitarnego, Ministra Zdrowia oraz
Ministerstwa Edukacji Narodowej.

ZAKRES PROCEDURY

Procedura zostata podzielona na dwie czgsci.

Niniejsze procedury dotycza ucznidw, pracownikow i rodzicoOw.

Pracownicy zobowigzani sa postgpowac zgodnie z przyjetymi procedurami, a uczniowie
1 rodzice zobowigzani sg je zna¢ 1 przestrzegac ich.

1.ZAPEWNIENIE BEZPIECZENSTWA PRACOWNIKOW
PRZYGOTOWUJACYCH I WYDAJACYCH POSILKI

1. Pracownicy:

restrykcyjnie przestrzegaja zasad higieny, dobrych praktyk higienicznych,
utrzymujga wysoki stopien higieny osobistej,

zachowujg odlegltos¢ migdzy stanowiskami co najmniej 1,5 m, chyba ze jest to
niemozliwe, stosujg $rodki ochrony osobistej, tj. : fartuchy

1 rekawice,

przygotowujacy positki przebywaja tylko na terenie bloku Zywieniowego,
utrzymuja wysoka higien¢ mycia i dezynfekcji stanowisk pracy, opakowan
produktéw, sprzetu kuchennego, naczyn stolowych oraz sztu¢coOw ( mycie naczyn
1 sztuécOw w zmywarce z dodatkiem detergentu w temp. min. 60 °C),

po skonczonej pracy gruntownie dezynfekuja powierzchnig, sprzety,
pomieszczenia zaplecza kuchennego, zmywalni i obieralni.



2. Intendent:

e dba o czystos¢ magazynow spozywczych, wydaje towar kucharce, dba
o higieniczny odbiér towaru od dostawcow, zwraca uwage na ubior dostawcy
( fartuch, maseczke, r¢kawiczki) oraz czysto$¢ samochodu.

3. Dostawca nie wchodzi na teren kuchni, towar zostawia w wyznaczonym miejscu.

4. W przypadku podejrzenia zakazenia koronawirusem COVID —19 lub choroby
( dusznos¢, kaszel, gorgczka) pracownik zostaje w domu i zawiadamia o tym fakcie
dyrektora placowki.

2. ZAPEWNIENIE BEZPIECZENSTWA DZIECI I UCZNIOW
SPOZYWAJACYCH POSILKI W STOLOWCE SZKOLNEJ

1. Przed wejsciem do bloku zywieniowego znajduje si¢ plyn do dezynfekcji rak na

bazie alkoholu.

Uczniowie korzystajacy z positkow przed wejsciem do stotowki myja lub

dezynfekuja rece srodkiem do dezynfekc;i.

Przy kazdym stoliku mogga konsumowac positek 2 osoby w odlegtosci 1,5 m.

Wprowadza si¢ zmianowe wydawanie positkow.

Dania i produkty podawane s3 przez osobe do tego wyznaczong.

Spozywanie positkow odbywa si¢ przy stoliku z rowiesnikami z danej klasy.

Po kazdej grupie czyszczone i dezynfekowane sa blaty stotow, porgczy krzeset

oraz wietrzy si¢ jadalnie.

Zaleca si¢ usunigcie z obszaru jadalni dodatkow (wazoniki, serwetki).

8. Procedury bezpieczenstwa wchodza w zycie z dniem podpisania przez dyrektora
placowki.
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WYTYCZNE MEN, MZ,i GIS DLA WYZYWIENIA ZBIOROWEGO

Przy organizacji zywienia w szkole obok zasad Dobrej Praktyki
Produkcyjnej GMP, Dobrej Praktyki Higienicznej GHP

wymaganych przepisami prawa odnoszacymi si¢ do funkcjonowania
zywienia zbiorowego , dodatkowo nalezy wprowadzi¢ zasady szczegélnej
ostroznos$ci dotyczace zabezpieczenia pracownikdw w zwigzku

z wystgpieniem stanu epidemii COVID - 19

DOKUMENTY ZWIAZANE

1. Rozporzadzenie M.E.N. i Sportu z dn. 31, grudzien 2020r.w sprawie
bezpieczenstwa i1 higieny w szkotach i placowkach.( DZ.U. z2003r. Nr 6 poz. 69
ze zm.)



2. Rozporzadzenie Rady Ministrow z dn. 7 sierpnia 2020r. w sprawie ustanowienia
okreslonych ograniczen nakazéw i zakazow w zwigzku z wystgpieniem stanu
pandemii.

3. Wytyczne przeciwepidemiczne GIS, MZ, MEN dla szkot oraz funkcjonowanie
stolowek szkolnych w trakcie pandemii.

4. Rozporzadzenie MEN z dn. 14, maja 2020r. zmieniajace rozporzadzenie w zwigzku
z zapobieganiem, przeciwdzialaniemi zwalczaniem COVID — 19 (DZ.U. 2020 poz.
872)

REGULAMIN STOLOWKI SZKOLNEJ W CZASIE PANDEMII COWID - 19

Stotowka szkolna stuzy do spozywania positkdw przez uczniow
szkoly podstawowej i przedszkola.

Positki w stotowce wydawane s3 w nastepujacym czasie;
Sniadanie:

8.30- 9.15- przedszkole z podziatem na grupy

obiad:

11.00-11.30- klasy I-111

11.35-11.55- klasy 1V-VI

12.00- 12.35- przedszkole z podziatem na grupy

12.40-13.00- klasy VI-VIII

1. Do stotéwki podczas obiadéw moga wchodzi¢ wytacznie uczniowie, ktorzy
spozywaja positki.

2. Przed wejsciem do stotowki kazdy uczen powinien umy¢ lub zdezynfekowac rece.

3. Podczas spozywania positkdw uczniowie powinni zachowywac si¢ kulturalnie —
zadbac o cisze, spokoj i mitg atmosfere, zachowac dystans.

4. Opieke na $niadaniu i obiedzie dla przedszkola sprawuja nauczyciele i personel
pomocniczy przedszkola.

5. Dezynfekcje stolikow i krzeset po $niadaniu i obiedzie przedszkola dokonuje
personel sprzatajacy przedszkola.

6. Opieke podczas obiadu klas 1— Il sprawuje osoba wyznaczona przez dyrektora
szkoty.

7. Opieke podczas obiadu klas IV —VIII sprawuje osoba wyznaczona przez dyrektora
szkoty.

8. W trakcie trwania obiadow w stolowce przebywa osoba sprzatajaca, ktéra zadba
o czysto$¢ 1 dezynfekcje stolikow, krzeset oraz wietrzenie stolowki.

9. Po spozyciu positku kazdy uczen ma obowigzek odnies$¢ po sobie naczynia do
wyznaczonego okienka oraz pozostawi¢ stot 1 krzesto w nalezytym porzadku.

10. Na poczatku tygodnia intendent ma obowigzek wywiesza¢ aktualny jadtospis na caty
tydzien.

11. Obstuga kuchni ma obowigzek zapewni¢ uczniom wystarczajacg ilos¢ talerzy
1 sztuécow.

12. Osoby sprawujgce opicke majg prawo wyprosié¢ ze stotowki uczniow nieodpowiednio
zachowujacych sie.



